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KLIMA/TERROIR 
Bot River ist ein Tal in der Overberg Region. Diese gehört wegen seines 
kühlen, maritimen Klimas zu den begehrtesten Weinbauregionen des 
Westkaps. 
 

Kühle Brisen vom Atlantischen Ozean gleichen die warmen Sommer 
aus. Die milden Bedingungen tragen dazu bei die Weinberge frei von 
Krankheiten zu halten. Sie ermöglichen auch eine spätere Reifung, was 
zu einem komplexen Geschmack und einer ausgewogenen Säure der 
Weine führt. 
 

Die Böden bestehen aus Bokkeveld-Schiefer und Tafelberg-Sandstein 
und verleihen den Weinen Mineralität. 
 
CHARAKTERISTIK 
2018 ist der vierte sehr trockene Jahrgang in Folge mit sehr wenig 
Niederschlag. Dies brachte sehr reife Früchte mit großen Fruchtaromen 
hervor. 
 

Der Saboteur Red findet je länger je mehr eine grosse Anhängerschaft. 
Kein Wunder bei dieser Qualität! 
 

Stilistisch zeichnet er sich durch eine kräftige Frucht, gute Würze und 
weichen Tanninen aus. 
 
AUSBAU 
Erneut enthält der Saboteur Red Grenache Noir und geht damit in 
Richtung Rhone-Blend-Stilistik. 
 

Cabernet Sauvignon, Mourvédre und Grenache Noir wurden alle in 
kleinen Chargen in offenen Behältern fermentiert. Der Shiraz wurde in 
Edelstahltanks mit regelmässigem Umpumpen vergoren. 
 

Anschliessend wurde die diversen Weine in Barriques abgefüllt. Dieser Jahrgang lagerte 12 Monate teils 
in neuen und gebrauchten französischen Eichenholzfässern. Alle Komponenten wurden separat 
ausgebaut. Dieses Vorgehen gibt ein volles Mundgefühl und eine vollere Struktur. 
 
DEGUSTATION 
Der Duft von reifen dunklen und roten Früchten, von Gewürzen und Garrigue-Kräutern wird von 
ungemein blumigen, parfümartigen Akzenten durchbrochen und von feinen Röstaromen untermalt. 
Saftig, mit intensivem, würzig-fruchtigem Geschmack breitet er sich am Gaumen aus und wirkt mit 
angenehm festen Gerbstoffen frisch und ausgewogen. Ein kräftige Assemblage nach südfranzösischem 
Vorbild. 
 

Jahrgang 2018 
Wine of Origin Coastal Region / Bot River 
Kategorie: Rotwein Assemblage 
Rebsorten: 45 % Mourvédre, 42 % Shiraz, 8 % Cabernet Sauvignon, 5 % Grenache Noir 
Geschmack: Trocken 
Kurzbeschreibung: Tolle Struktur mit langem Abgang 
Alkohol: 4.8 Vol. 
Serviertemperatur: 16 - 18 °C 
Servierempfehlung: Zu Schweinsbraten mit Rosmarin Jus, Wildspezialitäten, Bistecca-Fiorentina 
Verschluss: Origineller Kronkorken 
Website www.luddite.co.za 

Verkauf durch Wein & Kap    info@weinundkap.ch    www.weinundkap.ch 
 
 

mailto:info@weinundkap.ch
http://www.weinundkap.ch/

	KLIMA/TERROIR
	Charakteristik
	Ausbau

